Pour 1.5 kg de confiture : 800g de chataignes cuites a I'étouffée ou au naturel,
600g de sucre, 1 feve tonka, ou une belle gousse de vanille, 45cl| d'eau.

Passez les chdtaignes au moulin a Iégumes, mélangez la purée obtenue avec I'eau
et le sucre. Ajoutez la feve rdpée. Portez le mélange a ébullition et laissez le
confire 15 min en remuant. Versez alors dans les pots et fermez de suite.
Attention d'utiliser la tonka avec parcimonie
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